‘5 BOJIECTU KAJ }XMBOTHM
Eondé 0B 7.8-02
; ff,.é?w'::awb MU3BELLTAJ 04 NABOPATOPUCKO MUCMUTYBALE MKC EN ISO/IEC

(co akpeguTUpaHo mocTpupatbe) 17025:2018

&y NAE IABOPATOPUIA 3A VCMUTYBAHSE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
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yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHwuja

UssewwrTaj 6p. 042924/3 X

XemucKa aHanmsa

Wme Ha Bapatenot : JKIN Boaosoa H. UnnHAEH
Anpeca Ha 6apatenot : ya. 9 66 UnnHaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHaeH

[Jatym Ha 3emarbe: 01.03.2024
[latym Ha npuem: 01.03.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a UcnuTyBarbe: 042924 X

MponpaTHo nucmo (6p, Aatym): /

| Bosepa;: Ha aeH 01.03.2024 roauHa, 0BNACTEHOTO nvue Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLUM 3eMatbe Ha npvmepok Boaa
33 Nuerke 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il OnNUC Ha MecTo Ha 3ematrbe Ha npumepouu: Boaara 3a nuerbe e 3emeHa o4 yewma og Toanet so OOY. Bpaka
MwunaguHosum, Tekuja - OnwTruHa NanHAEH.
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Il MpumepouuTe ce 3emMeHW COr/IacHO MAaH 3a 3eMarbeé Ha npumepoLu:

npUMepoLM.

OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

IV Cranpapau ¥ MeToaM 3a 3eMarbe Ha npumepoun: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 3a 3emarbe Ha
npuMepouM BOAA 3a NUetbe 04 NPeYUCTUTEeNHN CTaHULM U BOAOBOAHN AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHyBatba, OTCTanyBarba UM UCKAY4YBakba Of METOAOT U 04 NNAHOT 32 3eMarbe Ha NpuMepoLu: /

VI PesyntaTtu:

KapaKkTepucTuKku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse — 00YV. Bpaka MunaguHosum, Tekuja

(Mme, TProBCKO MME, cepyja, AaTyM Ha NPoU3BOACTBO

POK Ha Tpaerbe, KONUYeCcTso)

MepHa CoobpazHocTt
Wa. 6poj -

B, 6poj Mapameri TecE MBTOR Pesyntar o, Heogpe TpaHuuHK 3agosonysa/
WCNUTYBakETo AeHocT BpegHoCTH Npudatauso/
e He 3agoBonysa

042900324 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a00B0/YBa

Mupuc ISO 13301:2018 H.O / Hema 3a00BONYBA

Bryc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3a[0BO/YBa

TemnepaTypa P.Y7.4-11x +10,5°C / 25°C 3a/10BONYBa

MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,17 NTU / 1,5NTU 3aposonysa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,58 / 6,5-9,5 pH 3ag0BONYBa

efMHULK

NoTpowyBsayka Ha KMnOy MHKC EN ISO 8467:2007 2,32 mg/L / 8 mg/L 3anoBonyBea

EN. cNpoBOANMBOCT MHKC EN ISO 27888: 2007 762 uS/cm / 2500 pS/cm 3ap0BONyBa

AmoHujak (NHa) MKC 1SO 7150-1:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3a[0BONyBa

[ MH3daHue: 1 Bepsuja: 4

‘ Bo cuna 00: 20.06.20222.
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@Y NNAB JIABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ }XMUBOTHMU
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MEC EN INOSEC 1570025

Faﬂdéélab

e M3BELLUTAJ Off NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHSE o ie0e
(co akpeauTUpaHo MmocTpuparbe) WIRCEN150/1EC
17025:2018
Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,04 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBonysa
Hutpatu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 7,3 mg/L / 50 mg/L 3a/1080/1yBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 10,14 mg/L / 250 mg/L 3agoBonyea
Meneso MKC ISO 6332:2007 0,07 mg/L / 0,2 mg/L 3a4080AYBa
PeaugyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,26 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa

VicnuTyBaHMOT NpUMEpOK v 3310BoNYBa KPUTEPUYMUTE 3a BapaHWoT napamertap cornacHo lNpasuAHWKOT 3a 6e3beaHOCT U KBanuTeT Ha
BOAaTa 3a nuerve (Cn.BecHuk 6p.183/18 Mpunor 1),

BpemeHcKkuM ycnosu: 0 COHYeBO v 06/M1a4HO [ NPOMEHAMBO (1 BPHEXAWBO 0O Temnepatypa
HauuH Ha cknaguparbe:  naguaHuk

Temnepatypa Ha NagunHUK 3a TPAHCNOPT Ha NPUMepoKOoT: 4 + 2°C

MocTpuparseTto e u3BpLeHo oa cTpaHa Ha:

0 Knuenr o dyg Nlab Hukona LiseTkoBcku (co akpeauTupaHa Me'ro,qa}...............f....‘ .............
= flqnﬁ'gf-n'b'é'a'nm}u\a NWULLETO KOE ro U3BPLUMAO MOCTpUpatbeTo /
P - ’(__.._\\
15 ®YAnag =)
Felole) </l
M3pabotun: M-p UeaHa Cnacecka........ { r& ....... \& 1 ;._:Qnoﬁpnn: M-p Munuua TpajkocKa L5 77" e 7

P-n Ha xemucka nabopaTopija

HAatym(n) Ha usseaysarse Ha nabopatopuckute akTUsHocTM: 01.03.2024-06.03.2024
Aatym Ha usgasare Ha n3sewrTajot: 06.03.2024

Co * ce 03Ha4eHyBa HeaKpeaUTUPaH MeTog,

**Kora knuHetot He Bapa uajasa 3a coo6pa3sHoCT BO M3BELITA|OT Ce 3BecTyea MepHaTa Heo4pedeHOoCT, BO CUTe APYrK Cly4ak MepHaTa HeoAPeaeHOCT, ce
npecmeTysa BO pe3ynTaTor camo no 6aparse Ha KAWeHTOT.

*** ce 03HauyBaaT METOAM KoM ce foBueHn og cTpaHa Ha nabopatopuja co koja Pya Nab uma crnyyeHo fgoroeop 3a copabotra

Wsjaea 3a HenpucTpacHocT
PakoeogcrsoTo Ha ANTY dyg Nab J00-Ckonje rapaHTUpa AeKa cUTe aKTUBHOCTH 3a MCNUTYBAKE Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocT co bapatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKasu 3a
YCOrNIaceHOCT €O pedepeHTHUTE CTaHAAPAU M BP3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrM WHTEPeCH MM APYrW CTPAHU U HUKO]
Hema npaso A3 anuiae Ha BPEGDTEHHTE BO OAQHOC Ha pe3ynTatuTe OOHOCHO Hema npaso Ha 6uno Kakeu BHaTpeLwHw,
HaABOPEeLWHW, KOMepLUKWjanH1, PUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTUCOLM M BAKjaHuja.

3abenewxa Bp. 1: Pesyntatute of TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT Camo 33 MCMMTYBaHUTE Npumepouym. OBOj NPOTOKOM He cmee 4a ce penpoayuupa ocBeH co
nucmeHa fossona Ha nabopatopujata M BO LEnoCT.

3abenewkxa bp. 2: labopaTtopwjata He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMTE JOCTABEHM 04 NOAHOCHTENOT B0 BaparbeTo 3a NCUTYBakbe.

3abenewxa bp. 3: Kora kIMEHTOT U3BPLINA 3emMatbe Ha NPUMepOLUTe, NaBopaTopMjaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 PENPEe3EHTATUBHOCTA HAa NPUMEPOLIUTE.
3abenewxa bp. 4: M3pewTajoT 04 NaBOPaTOPUCKOTO MCNUTYBAH:E CE W3AaBa BO cornacHoct co MNP 7.8 MasecTysarse 3a peayntati.

3abenewxa bp. 5: Jokonky knveuToT Gapa u3sewTajoT og NabopPaTOPUCKO UCMMTYBaMLE A3 COAPMW W3jasa 3a coobpasHoct, naBopaTopujata nocranysa
COrIacHo NpaBw/io 3a AOHECYBarbe Ha OANyKa 3a W3jasa 3a coobpasHoct. Osa Npaeuio e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -GB:09/2019 Boguu 3a
[OHecyBatbe 0f4/1yKa W M3jasa 3a coobpasHoCT U rnacu:

Mpaeuno Ha 6MHapHa ognyKa 3a egHOCTaBHO NpudaKkarse Kora:

- U3MEpeHaTa BpeqHoCT e Mo rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL - ,3agosonysa” unm

- U3MepeHaTa BPeaHOCT e Hag rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3anosonysa

COFNAcHO BAMEYKMOT NPABUAHWK H3 HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3a6enewxa bp. 6: CuTte akpeanTMpaHyU METOAM O/ ONCErOT Ha aKpeanTaumja ce objaseHy Ha eeb cTpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Madanue: 1 Bepsujao: 4 Bo cuna od: 20.06.20222.
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&V NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U JUJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ -KMBOTHMU
06 7.8-02
M3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMNTUTYBAHE MKC EN ISO/IEC
(co akpeguTUpPaHO MocTpUparbe) 17025:2018

Tecnpaine
MR PN ISOUEEC T3S

yA. ,,Bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

UssewrTaj 6p.042924/1

MukpobuonollKka aHanuza

Ume Ha BapaTtenot: JKM Bogosog H. UanHaeH

Anpeca Ha bapartenot: yn. 9 66 MnuHaeH - OnwTuHCKa 3rpaga UnnHpeH

datym Ha semarse: 01.03.2024
datym Ha npuem: 01.03.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysare: 042924
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha aeH 01.03.2024 roguHa, oBnacteHoTo Mue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLWIM 3eMarbe Ha NPUMEpPOoK Boaa
3a NUerbe 3a TecTMparbe Ha MUKPOBMONOLLKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoun: BoaaTa 3a Nuerbe e 3eMeHa 04 YelMa BO YajHa KyjHa Bo MpaauHKa
» Mopkosue”, OnwTuHa UAnHaeH.

Ill MpumepouuTe ce 3emeHM COrnacHO N/aH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 Mnad 3a 3emarbe Ha

NpUMEpPOLMN.

IV Cranpapam u meroam 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoumM 3a
MUKpoBuonoLwwKa aHanmsa.,

V fononHysatba, otcranysarba UM MCKNYYYBakba 04 METOAOT M Of, NAAHOT 33 3eMakbe Ha npumepoum: /

VI Peayntatu:

1.KapakrepucTuku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerbe — MpaguHKa »Mopkosye”
(vme, Tproecko ume, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KoAM4ecTso)

o Niepia CoobpasHoct
A. bpoj Napamerpm Tecr meroa Pesynrar opg, Heompese- FpaHuuHmM 3aposonysa/
MCMUTYBaETO ioere® BpeAHOCTH Mpudarnuso/
He 3ag0Bonysa
042900124 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonyea
Konudopmuu 6akrepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposBonyea
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml| 3apoBonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 c¢fu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyea
Cynputopeayuypauku MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobu /
Bpoere MUKpOOPraHuamu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3aposonyea
Ha KynTypa 22°C /
Bpoere MUKpoopraH1usmm MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3apnoBonysa
Ha KynaTypa 37°C /

WcnuTyBaHMOT NpUMEPOK v 3a40B0/YBa KpUTEPUYMUTE 3a BapaHuTe napameTpu cornacHo NpaBUNHUKOT 3a Be3begHOCT U
KBanuTeT Ha BoAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHnk 6p.183/18 Mpunor 1 m Mpunor 4).

L!’!'ﬁlumae: 1

[ Bepawja: 4

| Bo cuna oo: 20.06.20222
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&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKE HA XPAHA U AMJATHOCTUKA HA
BONECTU KAl }XMBOTHMU

Foo ‘5 la
S W3BELLTAJ OZL JIAFOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE 057.8-02

(co akpeaMTMPaHO MOCTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

BpeMeHCKM ycnosu: [ coHyeBo v 06nayHo 0 MPOMEHNMBO [l BPHEKIUBO
HauWH Ha cKnaduparbe:  NafguHUK

TemnepaTypa Ha IaAWHWK 3@ TPAHCMNOPT Ha NpuMmepokoT: 4 +2°C

0 TemnepaTypa

MoCTp1parbeTo e U3BPLUEHO 0f, CTPaHa Ha:

o dya M1ab HMHQHE LIBETKOBCKM (co akpeauTupaHa metoaa)... 4~ ..
f/()_‘ 'g,unp'e}'ﬂam\e Ha IMUETO KOE ro U3BPLUMAC MOCTPUPaHETS /

s

M3pabotun: BujoHa BojHuKa...

0pobpun: Hatalwa MUNEHKOBCKA.......citfeerirandnies
3ameHwuK p-n Ha MuKkpobuonoluka nabopartopuja

.

[Natym(u) Ha n3seayBarbe Ha na opaTopncume“ak‘i‘ﬁ'ﬁﬂocm: 01.03.2024 - 04.03.2024
[Jatym Ha nspasarbe Ha ussewrTajot: 04.03.2024

Co * ce 03HauyBa HEAKPeAWTMPaH MeToq

**Kora KAMHETOT He Bapa W3japa 3a coO6Pa3HOCT BO U3BELITAJOT Ce U3BECTYBA MEPHATa HEeOAPeAEHOCT, BO CUTE APYFM CAYHau mepHaTa HeoApeneHoCT, ce
NpecMeTyBa Bo pesynTaToT camo no Bapatbe Ha KNWeHTOoT.

*%% cp 03HaUyBaaT METOAM KoW ce AoBueHu og cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja ®ya Nab uma cknyseno aoroeop 3a copabotka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocCT

PakoeogacTsoTo Ha ANTY ®yga /la6 A00-Ckonje rapaHTUpa Aeka cute AKTUMBHOCTHM 3a UCMUTYBakbE Ce U3BPLUYBAAT HEMPUCTPAcHO 1
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OA/YKM Ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHM AOKasK 33
yCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTAHAAPAU U BP3 OANYKUTE HE MOXKaT Aa BAWjaaT APYr4 MHTEPeCU WAK ApYrv CTPaHu U HUKOj
Hema npaso Aa BAvjae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC HA pesyaTature OfHOCHO Hema npaBo Ha GMNO KaKeu BHATPELWHW,
HaABOPELWHU, KOMEPLMjanHU, GUHAHCUCKUA U APYT B/ NPUTUCOLA 1 BNMjaHKMja.

3afenewnra Bp. 1: PesyntatuTe Of TECTOBWTE Ce OAHECYBaaT camo 33 ucnuTyBaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON He cmee 13 ce pen poAyuMpa oceeH co
nucMmeHa po3sona Ha nabopatopujaTa v BO UEnocT.

3abenewra bp. 2: labopatopujaTta He oaroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NoAaToUWTE A0CTaBeHW 04 nogHocuTenor Bo 6aparbeTo 3a UCNUTyBatbe.

3abenewka bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLIMA 3EMatLe Ha NPUMEDPOLUTE, na6opatopwjaTta He HOCW OArOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTMBHOCTa Ha NpUMEepouMTE.
3a6enewna bp. 4: M3sewTajoT 04 N1aboOPaTOPUCKOTO UCNUTYBALE C& w3gaea eo cornacHoct co MP 7.8 M3secTyBarbe 33 peaynratu.

Jabenewra bp. 5: [OKONKY KNWEHTOT 6apa u3sewTajoT o4 NabopaTopMcKo WCWTyBarbe Aa coapmu u3jasa 3a coobpasHocT, nabBopartopwjata nocranyea
COrNIacHO MpaBWAO 33 AoHecyearse Ha ognyka 3a wajasa 3a coobpasHoct. OBa Npasuno e 8O cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 33
[OHEeCYBakbe OANYKa U U3jaBa 33 co0Bpa3HOCT U rNacu:

Npaeuno Ha GuHapHa oANYKa 3a 8AHOCTaBHO npudaKarbe Kora:

- uamepeHaTa BpedHOCT & Nof rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL - L3agosonysa” unu

- MIMEpPEeHaTa BpeAHoCT e Had rpaHuLaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3a3080/1YBa ki

COTNACHO BAMEUKNOT NPaBUAHWK HA HALMOHAAHOTO 33KOHOAABCTBO.

Jabenewxa bp. 6: CUTE aKpeaUTMPaHW METOAK OA OnceroT Ha akpeguTaumja ce objasenn Ha seb cTpanara www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Haganue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222
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